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FRIULANO:	IL	MIGLIORE	TRA	I	BIANCHI	

Il	Likof	2016	introduce	una	grande	novità!	Il	programma,	gli	eventi	e	l’offerta	saranno	tutti	
collegati	da	un	fil	rouge,	rappresentato	di	anno	in	anno	da	un’altra	varietà	di	vino.	

Il	Likof	di	quest’anno	sarà	consacrato	al	Friulano	(già	Tocai),	un	bianco	Doc	che	appartiene	alle	
tradizione	del	Collio.	Il	friulano,	con	il	suo	colore	giallo	paglierino,	dal	profumo	leggiadro	e	dal	
gusto	fresco,	è	amato	dai	più,	in	quanto	ben	si	accompagna	a	tutta	una	serie	di	pietanze	e	si	
distingue	in	ogni	occasione.	Sul	suo	cambio	di	nome,	avvenuto	quasi	una	decade	fa,	le	polemiche	
non	sono	ancora	sopite.		

Le	iniziative	legate	al	tema	Friulano	

VENERDÌ	3/6/2016	

16.00	Presso	l'azienda	agr.	Gradis'ciutta	“Friulano”	Arte	del	Territorio	per	promuovere	il	
Territorio	in	Collaborazione	con	il	Centro	Friulano	Arti	Plastiche	
17.00	Conferenza	“Friulano:	tra	innovazione	e	tipicità”	
19.45	Degustazione	a	tavolino:	Friulani	nel	mondo	

SABATO	4/6/2016	
	
19.45	Degustazione	nel	vigneto	al	tramonto:	Friulani	–	annate	d’archivio	

DOMENICA	5/6/2016	
	
Alle	17.30	e	alle	18.30	“Dal	Tocai	al	Friulano:	Aurora	Formentini	e	la	storia	del	Tocai”–	percorso	
nel	Castello	Formentini.	
19.45	Degustazione	nel	vigneto	al	tramonto:	Friulani	–	annate	correnti	
	

	

L'INAUGURAZIONE	UFFICIALE	
L’inaugurazione	ufficiale	dell'evento,	alla	presenza	degli	ospiti	istituzionali,	avrà	luogo	venerdì	3	
giugno	2016	alle	18:30,	in	piazza	a	San	Floriano	del	Collio.	All'occasione	l'antica	Fontana	del	vino	
del	Castello	Formentini	prenderà	vita	e	darà	ristoro	a	tutti	i	presenti	che	con	il	brindisi	ufficiale	
inaugureranno	l'evento.	
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I	RISTORATORI	PRESENTI	NEL	RISTORANTE	EN	PLEIN	AIR	

Agriturismo	–	agriturizem	Štekar	di	Pahor	Nikolaj	(San	Floriano	del	Collio	–	Števerjan,	GO)	
Osteria	–	Gostilna	Koršič	(San	Floriano	del	Collio	–	Števerjan,	GO)	
Ristorante	Alle	Vigne	(San	Floriano	del	Collio	–	Števerjan,	GO)	
Alimentari	Daniela	di	Černic	Daniela	(GO)	
Cooking–	Paola	MENU	PER	CELIACI	E	VEGETARIANI!	(GO)	

I	VINI	

La	selezione	dei	vini	presente	nella	Vinoteka	en	plein	air	

• SKOK:	CHARDONNAY	2014,	SAUVIGNON	2014	
• KORSIČ:	FRIULANO	2015,	RIBOLLA	2015	
• MUZIC:	RIBOLLA	2015,	MALVASIA	2015	
• HUMAR:	FRIULANO	2015,	PINOT	NERO	2014	
• SIMON	KOMJANC:	FRIULANO	2015,	PINOT	BIANCO	2015	
• DRAGA:	RIBOLLA	2015,	PINOT	GRIGIO	2014	
• GRADISCIUTTA:	MALVASIA	2015,	MERLOT	2014	
• PARSCHOS:	KAI	2011,	PINOT	GRIGIO	2013	
• VOGRIČ:	SAUVIGNON	2015,	CABERNET	SAUVIGNON	2013	

E	molti	altri	ancora…	

CUCINA	MITTELEUROPEA	NEL	VIGNETO	E	NEL	PARCO	DEL	CASTELLO	FORMENTINI		

Ogni	sera	al	tramonto	verrà	organizzata	una	cena	della	tradizione	culinaria	mitteleuropea	con	chef	
nazionali	ed	internazionali	.		
Il	Venerdì	sera	la	cena	si	svolgerà	al	tramonto	nel	vigneto	e	lo	chef	Massimo	De	Belli	proporrà	
piatti	tipici	della	cucina	friulana.	Il	sabato	lo	chef	Franz	Fink	da	Graz	porterà	in	tavola	piatti	tipici	
della	cultura	stiriana	reinterpretati	in	chiave	moderna.	La	cena	nel	vigneto,	a	diretto	contatto	con	
le	viti,	nel	cuore	del	Collio,	offrirà	agli	avventori	un’esperienza	indimenticabile.		
La	domenica,	infine,	nel	bellissimo	parco	del	castello	Formentini,	la	cena	verrà	curata	dal	famoso	
chef	Luka	Lesar	di	Lubiana	che	proporrà	i	suoi	piatti	migliori	della	tradizione	slovena.	

Alle	cene	verranno	serviti	i	migliori	vini	dei	produttori	membri	della	Vinoteka	-	Colli	di	San	Floriano.		

Iscrizione	online	obbligatoria.	

DEGUSTAZIONE	NEL	VIGNETO	

Gli	avventori	vivranno	un’esperienza	unica,	degustando	i	vini	nel	vigneto	con	il	Collio	e	la	Brda	
slovena	che	si	stagliano	sullo	sfondo.	I	«professionisti	del	vino»	illustreranno	l’arte	della	
degustazione	sia	ai	più	che	ai	meno	esperti.	Le	degustazioni	a	tema,	oltre	a	rappresentare	un	
approfondimento	sui	vini	locali	e	non,	saranno	un’occasione	per	incontrare	i	produttori	
maggiormente	in	vista	del	nostro	territorio.	Il	prezzo	è	di	10	euro,	7	per	tutti	gli	under	30.	
Preferibile	iscrizione	online.	
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SABATO	4/6/2016	
19.45	Degustazione	nel	vigneto	al	tramonto:	Friulani	–	annate	d’archivio	

DOMENICA	5/6/2016	
19.45	Degustazione	nel	vigneto	al	tramonto:	Friulani	–	annate	correnti	

	

VESPA	COLLIO	TOUR	

Partendo	dalla	piazza	di	San	Floriano	il	percorso,	di	cui	parte	anche	oltre	confine,	prevede	due	
tappe	intermedie	ed	il	ritorno	al	Likof.	Ad	ogni	tappa	i	vespisti	avranno	la	possibilità	di	assaggiare	
un	vino	diverso.	I	partecipanti	potranno	dunque	godere	di	panorami	collinari,	scoprire	luoghi	
ameni,	e	vivere	un’esperienza	indimenticabile	in	sella	alle	proprie	Vespe.	Il	prezzo	dell'offerta	che	
prevede	il	giro,	2	degustazioni,	la	maglietta	e	altri	gadget	è	di	10	euro	a	persona.	Il	ritrovo	in	piazza	
è	previsto	sabato	4	giugno	per	le	15.30.	Iscrizione	online	obbligatoria.	

	

LIKOF	ANCHE	NEL	CASTELLO	FORMENTINI		

Domenica	5	giugno	il	percorso	“Dal	Tocai	al	Friulano:	Aurora	Formentini	e	la	storia	del	Tocai”	
porterà	i	visitatori	nelle	fantastiche	sale	medievali	del	castello	Formentini	alla	scoperta	della	
leggenda	della	devota	nobildonna	Aurora	Formentini	di	San	Floriano	del	Collio,	realmente	vissuta	
nella	prima	metà	del	XVII	secolo	e	andata	in	sposa	al	conte	ungherese	Batthyány,	presentatole	a	
corte	dell’imperatore	d’Austria	Ferdinando	II.	Il	prezzo	del	percorso	che	prevede	anche	una	breve	
degustazione	guidata	è	di	5	euro.	Desiderabile	iscrizione	online.	

17.30	e	alle	18.30	Percorso	“Dal	Tocai	al	Friulano:	Aurora	Formentini	e	la	storia	del	Tocai”	

19.30	Cena	nel	parco	del	Castello	Formentini	(in	caso	di	pioggia	la	cena	si	svolgerà	nella	Sala	
Grande	del	Castello)	

	

BIRRA	ARTIGIANALE	
Nonostante	il	Likof	sia	una	manifestazione	finalizzata	principalmente	alla	promozione	del	vino,	
abbiamo	ciononstante	deciso	di	dare	spazio	anche	alla	produzione	di	birra	artigianale	del	birrificio	
goriziano	Antica	Contea,	che	sarà	presente	tutti	i	giorni	della	manifestazione.		
	

PROIEZIONE	FILM	E	MUSICA	DAL	VIVO	

Sabato	sera	in	programma	in	piazza	a	San	Floriano	del	Collio	la	proiezione	del	omaggio	al	vino	nel	
cinema	Cin	Cin	Cinema,	evento	possibile	grazie	alla	collaborazione	con	l'Associazione	Nazionale	Le	
Donne	del	Vino	e	il	CinemaZero	di	Pordenone.	Il	cortometraggio	sarà	accompagnato	da	musica	dal	
vivo.	Al	pianoforte	ospiteremo	la	musicista	Andrejka	Možina	che	allieterà	i	presenti	con	la	sua	
musica	anche	per	tutto	il	resto	della	serata.	
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SERVIZIO	NAVETTA	GRATUITO	
	

Chi	beve	responsabilmente	evita	di	mettersi	alla	guida.	Abbiamo	quindi	predisposto	di	concerto	
con	l’APT	un	servizio	gratuito	di	trasporto	da	Gorizia	a	San	Floriano	del	Collio,	al	fine	di	
promuovere	un	rapporto	responsabile	con	il	vino	e	uno	stile	di	vita	più	attento	alle	esigenze	
dell’ambiente.	

La	tratta	dell’autobus	sarà	quella	comune	ovvero	la	linea	9,	con	il	vantaggio	di	una	frequenza	di	
corse	maggiore	e	ciò	anche	nelle	ore	serali.	L’orario	esatto	si	trova	sulla	nostra	pagina	web.	
	

ORARI	CORSE	LINEA	9	dal	3	al	5	giugno	in	occasione	del	Likof	di	San	Floriano	del	Collio	
	

partrenza	dal	Centro	Intermondale	di	Gorizia		

VENERDI':	19.10,	20.10,	21.10,	22.10,	23.10	

SABATO:	18.10,	20.10,	21.10,	22,10,	23.10	

DOMENICA	18.10,	20.10,	21.10,	22.10	
	

partenze	dalla	Posta	(Comune)	di	San	Floriano	del	Collio	

VENERDI':	19.40,	20.40,	21.40,	22.40,	23.40	

SABATO:	18.40,	20.40,	21.40,	22.	40,	23.40	

DOMENICA:	18.	40,	20.40,	21.40,	22.40	
	

	

IN	CASO	DI	PIOGGIA	
	

In	caso	di	pioggia	abbiamo	predisposto	una	serie	di	location	alternative	per	tutte	le	attività.	Il	
ristorante	e	la	vinoteca	occuperanno	la	sala	grande,	mentre	le	degustazioni	la	saletta	del	Circolo	
cattolico	culturale	F.B.	Sedej	situata	in	piazza	a	San	Floriano	del	Collio.	Le	Cene	nel	vigneto	
verranno	servite	presso	la	cantina	dell'azienda	agricola	Draga	(Località	Scedina,	8,	34070	San	
Floriano	del	Collio	GO)	mentre	il	programma	della	domenica	verrà	svolto	nelle	sale	del	castello	
Formentini	accanto	alla	piazza.	

	

	 	


